
RESTAURANTEATLANTICO.COM

Os nossos pratos ou bebidas podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios de alimentos que podem
provocar alergias ou intolerância alimentar. Se necessitar de informação sobre a composição detalhada dos
pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes de efectuar o pedido. Nenhum prato, produto 
alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for 
inutilizado. Taxa por saco 0,10€ ou taxa por caixa de cartão 0,20€ e 0.30€ caixa alumínio. (DL152-D/2017 aditado 
pelo DL 102-D/2020).
Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações. Seja responsável, beba com moderação.
IVA INCLUÍDO

Our dishes or drinks may contain nuts, seeds or traces of foods which might cause allergies or food intolerance. 
If you require information about the detailed composition of the dishes, please ask our employees before making 
your order. No dish, food product or drink, including the cover charge, can be charged unless requested by the 
customer or if it is unused by the customer. Tax for bag €0.10 or tax for package €0.20 (DL152-D/2017 amended 
by DL 102- D/2020).
This establishment has a complaints book. Be responsible, drink in moderation. 
VAT INCLUDED

COUVERT

Cesto de pão caseiro e tostas, manteiga com flor de sal,  
azeitonas marinadas  e azeite de rosmaninho  (2 PAX)
Assortment of homemade bread and toasts sided with butter  
au fleur de sel, marinated olives and rosemary olive oil (2 PAX)

 € 5,50 

Creme do legumes
Vegetables soup

€ 6,50 

Sopa de peixe e marisco do Atlântico  
Atlântico fish and seafood soup

 € 12,50 

SOPA  ·  SOUP

Tábua de queijos nacionais com doce de abóbora,  
tostas e bolachas
Selection of portuguese cheeses with pumpkin jam,  
toasts and crackers

 € 26,00 

Prato de ostras ao natural com limão
 Natural oyster dish with lemon 

€ 21,00

Tábua de mini Salgadinhos
 Mini savoury snacks board 

€ 15,00

Queijo de cabra caramelizado com marmelada, figos secos 
Caramelised goat cheese with marmalade, dried figs 

€ 17,00

Asinhas de frango com molho teriyaki 
Chicken wings with teriyaki sauce 

€ 16,00

Tiras de choco fritas com molho aioli
Fried cuttlefish atrips with aioli sauce 

€ 18,00

Amêijoas (250gr) à Bulhão Pato 
Traditional ‘’Bulhão Pato’’ sautéed clams

€ 24,50

Camarão salteado com alho e malagueta
Sauteéd shrimp with garlic and chili pepper

€ 20,00

PETISCOS  ·  APPETIZERS

TÍPICOS  ·  TYPICAL

Arroz de marisco do Atlântico (2 PAX)
Seafood rice ( 2PAX )  

€ 98,00 

Cataplana de peixe e marisco (2 PAX)
Fish and seafood cataplana (2 PAX)

€ 64,00  

Peixes e mariscos grelhados no carvão ao KG ( consulte tabela de peixes)
Charcoal grilled fish and seafood – KG (consult fish price list)

Filete de peixe frito com arroz malandrinho de tomate
Breaded and fried fish fillet with typical tomato rice 

€ 29,50  

Arroz nero de choco, bacon crocante, aioli e coentros 
Cuttlefish’s black rice with crispy bacon, aioli and coriander 

€ 32,00

Lascado de bacalhau à Atlântico
Shredded cod  “à Atlântico” 

€ 34,00  

Massada de peixe e marisco do Atlântico
Traditional Atântico fish and seafood pasta stew

€ 31,00 

PEIXE E MARISCO  ·  FISH AND SEAFOOD 

Franguinho no churrasco com batata frita 
e salada de tomate à Algarvia 
Grilled chicken with french fries and Algarve tomato salad

€ 22,00 

Secretos de porco preto grelhado com batata frita  
e salada Algarvia
Grilled black pork ‘’secretos’’ with french fries  
and Algarve salad 

€ 27,00 

Bife á portuguesa com presunto, alho e louro
Portuguese steak with smoked ham, garlic and bay leaf 

€ 31,00 

Lombo de boi grelhado com batata frita e esparregado
Grilled beef tenderloin with french fries and spinach purée 

€ 42,00 

CARNES  ·  MEAT

SOBREMESAS  ·  DESSERTS

Mousse de chocolate negro com crocante de amêndoa 
e flor de sal
Dark chocolate mousse with almond crunch  and salt flower 

€ 8,00  

Fondant de caramelo com sorbet de framboesa 
Caramel fondant with raspberry sorbet 

€ 9,50  

Torta de laranja do Algarve com areia de cacau 
 Algarve orange roll with cocoa crumble

€ 7,50  

Creme brulée de alfarroba com sorbet de tangerina 
Carob créme brûlée with tangerine sorbet 

€ 8,50 

Delicia Algarvia (amêndoa, figo e alfarroba)  
com sorbet de limão
 Algarve delight ( almond, fig and carob ) with lemon sorbet 

€ 8,50

Pudim de figo e medronho
Fig and brandy pudding

€ 8,00  

Dom Rodrigo
Dom Rodrigo (eggs and almonds)

€ 5,50  

Salada de frutas 
Fruit salad 

€ 7,00  

Vegetariano |  Vegetarian



CERVEJAS & SIDRAS · BEERS & CIDRAS

Cerveja pressão | Draught 30cl € 4,00

Caneca pressão caneca | Large draught 50cl € 6,00

Cerveja artesanal | Crafted beer 30cl € 4,50

Caneca artesanal | Large crafted beer 50cl € 6,50

Cerveja preta | Stout beer 30cl € 4,00 

Sidra pressão | Draught cider 33cl € 4,50

Cerveja garrafa | Bottled beer 33cl € 4,00

Heineken | Corona | Budweiser 33cl € 5,00

Erdinger 50cl € 6,00 

Magners 56,8cl € 7,00 

REFRIGERANTES · SOFT DRINKS

Refrigerantes | Soft drinks € 4,50

Néctares | Fruit Juices € 4,00

Água tónica premium | Premium tonic water € 5,00

Bebida energética | Energy drink € 5,50

ÁGUA · WATER

Água com gás | Sparkling water 25cl € 2,50

Água com gás sabores | Flavoured sparkling water 25cl € 2,50

Água mineral | Mineral water 50cl € 2,50

Água mineral | Mineral water 1L € 4,50 

Água com gás | Sparkling water 1L € 4,50

CAFETARIA · HOT DRINKS

Expresso | Espresso € 2,50

Café Abatanado . Americano | American € 3,00

Café Duplo | Double Expresso € 3,50

Café Com leite | Coffee With Milk € 4,00 

Cappuccino € 4,00

Chocolate Quente | Hot chocolate € 4,00

Copo de Leite | Glass of milk € 2,50

Chá | Tea € 3,00

GIN
Bombay Sapphire € 9,00

Gordon's € 10,00

Tanqueray € 10,00

Bombay Bramble € 12,00 

Bombay Citron Presse € 12,00

Bombay Sapphire Premier Cru € 13,00

Bulldog € 13,00

Martin Miller's € 13,00

Martin Miller’s Summerful € 13,00

Nordés € 14,00

Hendrick's Flora Adora € 16,00

G´Vine € 15,00

Gin Mare € 15,00

Hendrick’s € 15,00

Oxley € 16,00

Sharish € 16,00

Monkey 47 € 17,00

APERITIVOS
BITTERS

Martini Reserva - Ambrato,
Rubino, Bitter 5cl

€ 9,00

Martini  Dry, Rosso, Bianco, 
Fiero, Rosato 5cl

€ 8,00

Per Se 7cl € 8,00

Ricard 4cl € 8,00

Campari 4cl € 8,00 

Ramazzotti 3cl € 8,00

Jägermeister 3cl € 8,00

AGUARDENTES  
BRANCAS      
WHITE SPIRITS

Grappa € 7,00

Medronho € 7,00

Poire Williams € 8,00

Leblon € 12,00 

TEQUILA
Olmeca Branca € 9,00

Patrón Silver € 12,00

Mezcal Montelobos € 12,00

Patrón Reposado € 14,00

Patrón Anejo € 16,00 

COCKTAILS
Negroni   
Bombay, Martini Rosso, Campari

€ 11,00

Moscow Mule  
Eristoff, sumo de lima, Ginger Beer | Eristoff, lime juice, Ginger Beer

€ 11,00

Grasshopper  
Creme cacau branco, creme de menta verde, natas | White cocoa cream, green mint cream, cream

€ 11,00

Brandy Alexander  
Brandy, creme cacau escuro, natas | Brandy, dark cocoa cream, cream

€ 11,00

Grey Goose Expresso Martini 
Grey Goose, expresso, Kahlua, xarope de baunilha | Grey Goose, espresso, Kahlua, vanilla syrup

€ 12,00

Mezcal Sour  
Mezcal, sumo de lima, xarope açúcar | Mezcal, lime juice, sugar syrup

€ 12,00

Apple Sour 
Jack Daniel’s, maçã, sumo de lima, xarope açúcar | Jack Daniel’s, apple, lime juice, sugar syrup

€ 12,00

SIGNATURE COCKTAIL
Algarve Splash 
 Vinho rosé, morangos, xarope morango, licor de lichias, sumo de limão, Peach Tree 
 Rose Wine, strawberries, lychee liqueur, strawberry syrup, lime juice, Peach Tree

€ 11,00

Passion Flavour 
Grey Goose, polpa de maracúja, sumo de lima, sumo de maracujá  
Grey Goose, passion fruit pulp, lime juice, passion fruit juice

€ 12,00

Elderflower Bramble 
Grey Goose, St. Germain, framboesas, lima, puré de framboesas   
Grey Goose, St. Germain, raspberries, lime, raspberry pureé

€ 12,00

MOCKTAILS
Realito 
Sumo de maracujá, sumo de laranja, sumo de ananás, xarope de maracujá, sumo de limão, granadine  
Passion fruit juice, orange juice, pineapple juice, passion fruit syrup, lemon juice, grenadine

€ 8,00

Virgin Mojito 
Hortelã, açúcar, soda e lima | Peppermint, sugar, soda and lime

€ 8,00

Virgin Colada 
Xarope de coco, sumo de ananás, natas | Coconut syrup, pineapple juice, cream

€ 8,00

SANGRIAS
Sangria Branca, Tinta ou Rosé  | White, Red or Rosé  1/2 Lt  € 25,00

Sangria Branca, Tinta ou Rosé  | White, Red or Rosé  1 Lt  € 35,00

Sangria de Espumante | Sparkling wine sangria 1 Lt  € 40,00

Porto Tawny / Ruby € 8,00

Porto Branco Seco € 8,00

LBV € 12,00

Porto 10 Anos € 12,00

Porto 20 anos € 15,00 

Porto 30 ano € 20,00

Porto 40 anos € 23,00

Porto Vintage € 60,00

VINHO DO PORTO   
PORTO WINE

WHISKY, WHISKEY & BOURBON

IRISH

Jameson | Bushmills € 9,00

Jameson Black Barrel € 12,00

Bushmills 10 € 12,00

Black Bush 8 € 14,00

SCOTCH MALT

Aberfeldy Single Malt 12 € 16,00

Glenfiddich 12 € 16,00

Glenfiddich 15 € 18,00

Glenfiddich 18 € 24,00

Glenfiddich 21 € 26,00

AMERICAN

Jack Daniel's € 10,00

Jack Daniel's Honey | Apple | Fire € 11,00

Four Roses € 9,00

SCOTCH BLEND

Dewar’s White Label € 9,00

William Lawson's € 9,00

J&B € 9,00

Johnnie Walker Red Label € 9,00 

Dewar's Caribbean Smooth 8 Anos € 10,00

Johnnie Walker Black Label € 12,00

J&B 15 anos € 13,00

Johnnie Walker Blue Label € 45,00

JAPAN

Nikka From The Barrel € 14,00

BATIDOS   
MILK SHAKES

Banana € 7,00

Manga | Mango € 7,00

Morango | Strawberry € 7,00

Baunilha | Vanilla € 7,00

Chocolate € 7,00

SUMOS NATURAIS  
FRESH JUICES	

Limão | Lemon € 4,00

Laranja | Orange € 7,00

Melancia | Watermelon € 7,00

Cenoura | Carrot € 7,00

Melão | Melon € 7,00

Abacaxi | Pineapple € 7,00

Maçã | Apple € 7,00

Maracujá | Passion fruit € 7,00

Morango | Strawberry € 7,00

SMOOTHIES 
XTRA ENERGY
Morango e banana 
Strawberry and banana

€ 7,00

VEGGIE TWIST 
Maçã, gengibre, espinafres, cenoura e limão
Apple, ginger, spinach, carrot and lemon

€ 7,00

MIGHTY GREEN (DETOX)
Abacate, maçã,pêra, kiwi e hortelã
Avocado, apple, pear, kiwi and fresh mint

€ 7,00

TROPICAL DELIGHT
Pêssego, maracujá e manga
Peach, passion fruit and mango

€ 7,00

CARROT PASSION (DETOX)
Cenoura, ananás, papaia, maracujá
Carrot, pineapple, papaya, passion fruit

€ 7,00

JUNGLE JUICE
Açaì, mirtilo, morango e manga
Açaì, blueberry, strawberry and mango

€ 7,00

TROPICAL TANGO
Manga, melão, ananás e kiwi
Mango, melon, pineapple and kiwi

€ 7,00

CARIBBEAN BREEZE
Ananás, morango, côco
Pineapple, strawberry and coconut

€ 7,00

MAD BERRIES
Morango, amoras e framboesas
Strawberry, blueberry and raspberry

€ 7,00

VINHOS  
GENEROSOS      
GENEROUS WINES

Vinho da Madeira | Madeira Wine € 8,00

Moscatel de Setúbal € 8,00

Tio Pepe € 8,00

LICORES      
LIQUEURS

Nacionais | Portuguese € 8,00

Importados | Imported € 9,00

CRF Reserva € 9,00

Adega Velha € 16,00

Macieira XO € 18,00

Martell VS € 10,00 

Hennessy VS € 12,00

Martell VSOP € 14,00

Hennessy VSOP € 16,00

Martell XO € 21,00 

Hennessy XO € 24,00

AGUARDENTES 
BRANDY & COGNAC

VODKA
Eristoff € 9,00

Smirnoff € 10,00

Absolut € 11,00

Grey Goose € 12,00 

Belvedere € 12,00 

RUM
Bacardi Carta Blanca € 9,00

Bacardi Spiced € 10,00

Santa Teresa Gran Reserva € 12,00

Bacardi 8 | Havana 7 € 14,00

Diplomático € 15,00 

Santa Teresa 1796 € 17,00



MENU CRIANÇAS
KIDS MENU

restauranteatlantico.com

Menu disponível apenas  
para crianças até aos 12  
anos de idade.
Menu only available for  
children up to 12 years old.



Creme de legumes
Vegetables Soup

€ 5,50 

Douradinhos de peixe com arroz  
e batata frita
Fish fingers with rice and french fries

€ 12,50  

Nuggets de frango com arroz  
e batata frita
Chicken nuggets with rice  
and french fries

€ 13,00  

Hambúrguer no pão com queijo,  
alface, tomate e batata frita 
Hamburger on bread with cheese,  
lettuce, tomato and french fries

 € 14,00  

Bitoque de frango ou novilho  
com arroz e batata frita 
Chicken or veal steak with rice  
and french fries

€ 16,00  

Os nossos pratos ou bebidas podem conter frutos de casca rija, sementes ou 
vestígios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância alimentar. 
Se necessitar de informação sobre a composição detalhada dos pratos, consulte, 
por favor, os nossos colaboradores antes de efectuar o pedido. Nenhum prato, 
produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for 
solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Taxa por saco 0,10€ ou taxa 
por caixa de cartão 0,20€ 0.30€ caixa alumínio. (DL152-D/2017 aditado pelo DL 
102-D/2020).
Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações.
Seja responsável, beba com moderação
IVA INCLUÍDO

Our dishes or drinks may contain nuts, seeds or traces of foods which might 
cause allergies or food intolerance. If you require information about the detailed 
composition of the dishes, please ask our employees before making your order. 
No dish, food product or drink, including the cover charge, can be charged unless 
requested by the customer or if it is unused by the customer. Tax for bag €0.10 or 
tax for package €0.20 (DL152-D/2017 amended by DL 102-D/2020).
This establishment has a complaints book.
Be responsible, drink in moderation
VAT INCLUDED


